MENU PROPOSE POUR LES GROUPES
Formule traditionnelle
 UN APERITIF

Kir pétillant ou soft
LES ENTREES 
 Terrine de campagne maison au poivre vert, confit d’oignons et sa brioche
Croquettes maison au chèvre sur sa salade
Tourte de porc et volaille maison, sauce forestière

Terrine de poisson maison, sauce cocktail

LES PLATS

Filet  de porc farci aux pruneaux, à la compotée d’oignons et bière du Nord
Vol au vent de volaille maison, sauce poulette
Cassolette de merlan gratinée au four aux champignons frais
Croustillant  maison au fromage du Nord sur sa salade 

LES DESSERTS
Tiramisu maison au spéculoos
Assiette Gourmande
Tarte maison aux fruits de saison et sa glace
Gâteau moelleux maison au chocolat

LES BOISSONS
Un verre de vin blanc, un verre de vin rouge ou un verre de bière pils, eau plate, café 
* Possibilité d’opter pour deux choix différents pour les groupes de plus de 20 personnes sous condition d’avoir les choix en avance  
Menu unique pour l’ensemble du groupe  PRIX 34€
