MENU PROPOSE POUR LES GROUPES
Formule traditionnelle
 UN APERITIF

Kir pétillant ou soft
LES ENTREES 
 Terrine de campagne maison au poivre vert, confit d’oignons et sa brioche
Croquettes maison au fromage de chèvre sur sa salade
Flamiche maison aux Maroïlles
Coquille de poisson maison à la fondue de poireaux
LES PLATS

Filet  de porc farci aux pruneaux, à la compotée d’oignons et bière du Nord
Suprême de poulet de Licques aux saveurs de l’Artois
Dos de lieu rôti, julienne de légumes
Lasagne maison aux légumes de saison sur sa salade 

LES DESSERTS
Tiramisu maison au spéculoos
Assiette Gourmande
Tarte maison aux fruits de saison et sa glace
Gâteau moelleux maison au chocolat

LES BOISSONS
Un verre de vin blanc, un verre de vin rouge ou un verre de bière pils, eau plate, café 
* le prix comprend le repas avec boissons et le personnel de 12h30 à 18h au-delà un supplément de 90 € de l’heure seras facturé à la charge du client   
Menu unique pour l’ensemble du groupe  PRIX 34€90
